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Номинация, 

в которой выдвигается претендент:

Печатные СМИ:





Реклама:

  газеты






 агентства

  журналы





 службы компаний

  распространители



          службы общественных организаций

Электронные СМИ:




PR:

  ТВ






           агентства

  Радио






  службы компаний

  New media





  службы общественных организаций 

ДОСТИЖЕНИЕ ПРЕТЕНДЕНТА,

за которое он выдвигается на Премию

*Отметьте, к какой области относится достижение, идея, способствовавшая развитию бизнеса:

 продажа рекламы   ( содержание (контент)       ( менеджмент (управление) концепция
 продажа тиража
   дизайн, макет

      технологии

 продвижение, PR
   маркетинг
                  финансы

*Опишите, пожалуйста, в чем заключается достижение, идея

	 «За создание уникального издательского продукта»


*Опишите результат (укажите финансовые или другие показатели). Например, если выросли доходы, отразите  их рост в цифрах

	У всех проектов ИД «Вкусная жизнь» оригинальный контент, рассчитанный на отечественного читателя. При этом иллюстративный ряд не уступает лучшим образцам европейской глянцевой прессы. Макеты всех изданий разработал ведущий мировой дизайнер Михаил Аникст. Журналы ИД «Вкусная жизнь» отличает практическая направленность, современная подача материала, доступная проверенная информация: все, что мы предлагаем сделать, у читателей непременно получится. 

Мы первыми в России начали делать журналы, в которых вся информация подана в виде мастер-классов с подробным описанием каждого действия и проиллюстрирована фотографиями. Все рецепты  

до публикации готовятся на редакционных кухнях и тестируются нашими авторами, сотрудниками, читателями, гостями. При необходимости рецепты дорабатываются и корректируются. Все вещи для журнала «Ручная работа» делаются в редакции штатными или приглашенными дизайнерами. 
Уникальность: мы создаем наши проекты в 5 собственных студиях, которые занимают более 250 квадратных метров. С нами работают: 

4 повара-консультанта, 25 фотографов, 10 фуд-стилистов; 

более 40 известных шеф-поваров, выступающих в качестве экспертов «Гастронома»; 

35 консультантов журнала «Садовник»: садоводы, ботаники, агрономы, ландшафтные архитекторы, ученые-биологи Российской академии наук и ведущих российских университетов;   

25 дизайнеров, декораторов и модельеров, создающих «Ручную работу»;

Более 100 известных журналистов и авторов книг о гастрономии, садоводстве, дизайне.

ГАСТРОНОМЪ 

Журнал для тех, кто ест

Глянцевое издание, тираж 180 500 экземпляров, периодичность один раз в месяц 

увлекательные статьи о продуктах и напитках; 

рассказы о кулинарных традициях и национальных кухнях разных стран;

гастрономические тенденции; 

обзоры лучших ресторанов Москвы и Санкт-Петербурга; 

интервью со знаменитыми людьми, писателями, актерами, «звездами» спорта и шоу-бизнеса;

мастер-классы известных шеф-поваров;

модные диеты;

секреты приготовления классических и современных блюд;

не менее 60 оригинальных рецептов в каждом номере, протестированных на редакционной кухне.

ШКОЛА ГАСТРОНОМА

Журнал для тех, кто любит готовить 

Тираж 250 000  экземпляров, периодичность 2 раза в месяц

рецепты повседневных и праздничных блюд из доступных продуктов, учитывающие вкусы и возможности широкой аудитории;

все рецепты поданы в виде подробных мастер-классов с наглядными иллюстрациями и протестированы на редакционной кухне.

            КОЛЛЕКЦИЯ РЕЦЕПТОВ 

Мини-сборник рецептов, объединенных общей темой

Тираж 230 000 экземпляров, периодичность 2 раза в месяц 

оригинальные, ранее не публиковавшиеся рецепты повседневных и праздничных блюд из доступных продуктов;

все рецепты поданы в виде наглядных мастер-классов и протестированы на редакционной кухне.

            САДОВНИК 

Журнал для тех, кто любит свой сад

Тираж 150 000 экземпляров, периодичность один раз в месяц 

современные идеи: как создать красивый сад, оригинальный огород, уютный дом;

дизайнерские проекты участка – практические решения;

советы опытных садовников, биологов, ландшафтных архитекторов;

популярные и новые сорта цветов, овощей, плодовых;

обзоры садовой техники; современные строительные материалы и инвентарь;

интервью с известными российскими и зарубежными садовниками и дизайнерами;

мастер-классы специалистов.

            РУЧНАЯ РАБОТА

Журнал для тех, кто ценит индивидуальность

Тираж 100 000 экземпляров, периодичность 2 раза в месяц

мастер-классы, объединенные в три раздела: дом, гардероб и подарки;

коллекция идей по созданию необычных вещей для детей и взрослых;

популярные техники и приемы – от вязания крючком и макраме до пэчворка и декупажа;  практические советы профессиональных дизайнеров и декораторов.

      Журнал «Садовник» оказался на 5-м месте по аудитории изданий о дизайне и декоре среди 20 изданий(TNS Gallup Media) уже через полгода после запуска журнала.

Высокий уровень наших изданий позволил нам стать признанными экспертами в своей области. Нас привлекают к работе известных форумов, в жюри международных фестивалей: 

· мы делаем совместные проекты с ведущей международной кулинарной школой – Парижской академией кулинарного искусства Le Cordon Bleu;

· мы ежегодно участвуем в работе престижных международных гастрономических форумов: Madrid Fusion (Испания), KERASMA (Греция), VieVinum (Австрия);

· мы формируем жюри для международной премии «50 лучших ресторанов мира», а шеф-редактор ИД «Вкусная жизнь» Андрей Захарин входит в состав Академии премии от региона «Россия – Центральная Азия»; 

· мы придумали и создали уникальный гастрономический фестиваль «ФУД-ШОУ»  – первую в России выставку-ярмарку продуктов и напитков для потребителей. Партнером фестиваля третий год выступает знаменитый Salon du Chocolat (Салон Шоколада);

· мы сотрудничаем с лучшими телевизионными программами: «Едим дома», «Кулинарный поединок», «Татьянин День», «Фазенда»; участвуем в передачах на радиостанциях «Маяк», «Love-радио», «Голос Америки», «Говорит Москва», «Радио России», Maximum; делаем собственную программу на радио РСН;

· мы являемся генеральным информационным спонсором Московского гастрономического фестиваля, ежегодно входим в состав жюри ресторанных премий «Лавровый лист» и «Пальмовая ветвь», а также в жюри отборочного конкурса «Золотой Бокюз»;

· в 2007 году мы приступили к выпуску серии кулинарных книг «Книга Гастронома» с оригинальным контентом и авторскими рецептами;

· в 2007 году в дополнение к кулинарной школе для любителей  мы открыли курсы для профессиональных поваров, занятия на которых ведут известные российские повара и зарубежные специалисты. 

   


